FOLDMUVELESUGYI MINISZTERIUM

34 621 01 Gazda

Komplex szakmai vizsga

Szobeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Kiegészito tevékenység elméleti ismeretei

A vizsgafeladat idétartama: 25 perc (felkészllési id6 15 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgafeladat aranya: 10%
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

A vizsgafeladat ismertetése: A szébeli vizsgatevékenység kozpontilag Osszeallitott
vizsgakérdései a 4. Szakmai koOvetelmények pontban szereplé ,Gazda Kkiegészitd
tevékenységei” szakmai kovetelménymodul témakoreit tartalmazzak.

A tételhez segédeszk6z nem hasznalhato.

A feladatsor els6 részében taldlhatd 1-20-ig szamozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a huzotételek.

A misodik részben taldlhatd a tanari példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIII. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és vizsgako-
vetelménye alapjdn késziilt.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

1. tétel

Hatirozza meg a turizmus fogalmat és szerepét! Ismertesse a turizmus f6bb formait!
Mutassa be Magyarorszag turisztikai hagyomanyait és lehetéségeit! Mutassa be lako-

kornyezetének turisztikai lehetéségeit!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

2. tetel

Mutass be a falusi-, agroturizmus keretében értékesithet6 turisztikai élmény jellemzdgit!
Mutassa be a falusi turizmus jogi szabalyozasat! Mutasson be lakokornyezetében érté-

kesithetd falusi élményt!

Eradetivel mindenhen megegysio
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szobeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

3. téetel

Sorolja fel a vendéglatas £f6- és mellékfolyamatait! Mutassa be a vendéglatas fofolyama-
tait! Ismertesse a lakékornyezetében miikodo falusi vendéglaté vallalkozas szolgaltatasi

tevékenységét!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

4. tétel

Mutassa be a falusi vendégfogadds személyi feltételeit! Jellemezze a jo falusi vendégliaté

személyiségét! Mutassa be a vendégtipusokat, és a vendégfogadas illemszabalyait!



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

5. tétel

Jellemezze a falusi vendégfogadas targyi feltételeit! Mutassa be a falusi porta, vagy ven-
dégszoba Kkialakitasinak feltételeit! Soroljon fel lakékornyezetére jellemzé, hagyomany-

0rzé targyakat, berendezéseket!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szo6beli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

6. tétel

Mutassa be a falusi vendéglaté vendégfogadassal, szallasadassal kapcesolatos napi felada-

tait! Mutassa be, hogyan szervez programot vendégeinek lakokornyezetében!
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szo6beli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

7. tetel

Mutassa be a falusi vendéglato étkeztetéssel kapcsolatos napi feladatait! Ismertesse,

hogy lakékdrnyezetében milyen jellegzetes étellel varja vendégeit!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevekenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

8. tétel

Csoportositsa az élelmiszer-feldolgozas nyersanyagait! Mutassa be a lakokdrnyezetében

megtermelt élelmiszer nyersanyagokat, ezek értékesitési lehetoségét!



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

9. tétel

Mutassa be az élelmiszer nyersanyagok, félkész- és kész élelmiszerek romlasjelenségeit!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

10. tétel

Mutassa be a Kisiizemi élelmiszer-feldolgozas sordn alkalmazhaté tartositasi eljarasokat!
A tartésitasi eljarasok milyen viltozdsokat okoznak a nyersanyagok beltartalmi értékei-

ben?



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

11. tétel

Ismertesse a tej kémiai dsszetételét, mindségi eldirasait! Mutassa be a nyerstej kezelését

kisgazdasagban! Ismertesse a kisiizemi tejfeldolgozas készitményeit!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdébeli vizsgatevékenység

A szoébeli vizsga megnevezése;
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

12. tétel

Mutassa be a kisiizemi disznévagas folyamatat, miiveleteit! Ismertesse a sertés kereske-
delmi hisrészeit! Mutassa be a sertésbél kisiizemi koriilmények kozott készitheté huské-

szitményeket, készitésiik miiveleteit!
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

13. tétel

Csoportositsa a tartositott gyiimolcskészitményeket! Ismertesse a készitésiikhoz alkal-
mazhaté tartésitasi eljarasokat! Mutassa be a gyiimoleskészitmények készitését kisiizemi

koriilmények kozott!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

14. tétel

Csoportositsa a tartositott zoldség készitményeket! Ismertesse az alkalmazhaté tartési-
tasi eljardasokat! Mutassa be a zoldség készitmények készitését kisiizemi korillmények

kozott!
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

15. tétel

Sorolja fel hazank torténelmi borvidékeit! Mutassa be a borfajtakat és a borkészités Ié-

péseit! Mutassa be a bor értékesitésének lehetoségeit!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezese:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

16. tétel

Mutassa be a falusi-, tanyai vendéglatas soran értékesitheté hagyomanyoérzé termékeket,

hungarikumokat!



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

17. tétel

Ismertesse a Kisiizemi élelmiszer-feldolgozas sajatossagait, feltételeit! Mutassa be, mi-

lyen termékek allithatok elé vendégasztal szolgaltatashoz!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

18. tétel

re r

Ismertesse a higiénia fogalmat és a kisiizemi élelmiszer-eléallitas higiénia

kovetelményeit!

b



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szbbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

19. tétel

Ismertesse az élelmiszerbiztonsagi szabalyozast! Mutassa be egy lakokornyezetében ta-

ror

lialhaté élelmiszer-feldolgozo Kisiizemében késziilé élelmiszer eléallitasanak Jo Gyartasi

Gyakorlatat!

Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

20. tetel

Mutassa be az élelmiszerline szabalyozast! Mutassa be egy lakokornyezetében megter-

melt élelmezési nyersanyag utjat a szant6foldtol az asztalig!
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Sz6beli vizsgatevékenység

A szo6beli vizsga megnevezése:
Kiegészité tevékenység elméleti ismeretei

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

1. tétel

Hatarozza meg a turizmus fogalmat és szerepét! Ismertesse a turizmus fobb formait!
Mutassa be Magyarorszag turisztikai hagyomanyait és lehetéségeit! Mutassa be lako-

kornyezetének turisztikai lehetéségeit!

Kulcsszavak, fogalmak:

- A turizmus, a vendéglatds, a turisztikai desztinaci6 és a turisztikai attrakcio fogalma.

- A turizmus szerepe: bevételi forrds, jovedelemszerzési lehetdség, infrastruktura-
fejlesztés, vidék fejlesztése, élelmiszergazdasag fejlesztése.

- Turisztikai hagyomanyok.

- Turisztikai termékek, turisztikai attrakcio.
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

2. tétel

Mutass be a falusi-, agroturizmus keretében értékesitheté turisztikai élmény jellemzoit!
Mutassa be a falusi turizmus jogi szabalyozasat! Mutasson be lakékornyezetében érté-

kesithet6 falusi élményt!

Kulcsszavak, fogalmak:

- A falusi- és agroturizmus fogalma, jellemz6i.

- A turisztikai ¢lmény jellemz6i.

- A falusi turizmus jogi szabalyozasa (maganszalldsadoi tevékenység-, falusi vendégfo-
gadas vendégasztal-, kistermeldi élelmiszer-termelés, elballitds és értékesités felté-
telet).

- FErtékesithetd falusi élmény bemutatasa lakékornyezetébol.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

3. tétel

Sorolja fel a vendéglatas f6- és mellékfolyamatait! Mutassa be a vendéglatas fofolyama-

tait! Ismertesse a lakokornyezetében miikodoé falusi vendéglaté vallalkozas szolgaltatasi

tevékenységét!

Kulcsszavak, fogalmak:

Fofolyamatok: beszerzés, készletezés, termelés, értékesités, szolgaltatas.
Mellékfolyamatok: takaritds, adminisztracid, miszaki- és karbantarté tevékenységek,
ellendrzés.

Vendéglato szolgaltatas — a foldrajzi elhelyezkedéstdl fiiggden: lovas-, bor-, tanyasi-,
bio-, 6ko-, kastély-, vadasz-, sport- turizmus specialis szolgaltatasai.

Egy lakokornyezetében mitkodé falusi vendéglato vallalkozas szolgaltatési tevékeny-
ségének ismertetése.

redativel minternhan megegyszd
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hileles misciat.
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szbbeli vizsgatevékenység

A szdbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

4, tétel

Mutassa be a falusi vendégfogadas személyi feltételeit! Jellemezze a jé falusi vendéglato

személyiségét! Mutassa be a vendégtipusokat, és a vendégfogadas illemszabalyait!

Kulesszavak, fogalmak:

- A falusi vendégfogadd személyisége.
- Vendégtipusok jellemzése: kiilonbozé életkor(, néi, férfi és gyermek vendégek.
- Illemszabalyok a vendéglatasban: bemutatkozés, bemutatés, kdszonés, kommunikacio.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

5. tetel

Jellemezze a falusi vendégfogadas targyi feltételeit! Mutassa be a vendégszoba és a falusi
porta kialakitasanak feltételeit! Soroljon fel lakékdrnyezetére jellemzé, hagyomanyorzo

targyakat, berendezéseket!

Kulesszavak, fogalmak:

- A vendéglatohely kialakitasaval szemben tamasztott kdvetelmények.

- A falusi porta, vendégszoba kialakitasa, berendezése a tajjelleg megorzésével.
- Az étkezés helyével szemben tdmasztott kdvetelmények.

- Gyermekek jatszohelyének kialakitasa.

- Az aktiv pihenés biztositasdhoz sziikséges targyi feltételek.

- A specidlis turisztikai attrakcio biztositasanak targyi feltételei.
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

6. tétel

Mutassa be a falusi vendéglaté vendégfogadassal, szallasadassal kapesolatos napi felada-

tait! Mutassa be, hogyan szervez programot vendégeinek lak6kdérnyezetében!

Kulcsszavak, fogalmak:

- A falusi vendéglato napi feladatai: felkésziilés a vendég fogadésara, lakéskarbantartés,
haztartasi textilidk mosasa, vasalasa, takaritas, ételkészités, dokumentumok vezetése.

- A lakékornyezet nyujtotta falusi programlehetdségek bemutatésa.

- A program szervezésének bemutatésa: a vendég igényeinek felmérése, programlehet-
ségek bemutatdsa, kapcsolat felvétele partnerekkel, idé- és tevékenység egyeztetése,
koltségek egyeztetése, megrendelés, szallitas.
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

7. tétel

Mutassa be a falusi vendéglaté étkeztetéssel kapcsolatos napi feladatait! Ismertesse,

hogy lakékérnyezetében milyen jellegzetes étellel varja vendégeit!

Kulcsszavak, fogalmak:

- Etkezési szokésok, étkezés fajték, étkezési idok bemutatasa.

- Ftkezéssel kapcsolatos napi feladatok: menii tervezése, beszerzendd nyersanyagok
mennyiségének meghatirozésa, nyersanyagok beszerzése, ételek el6készitése, - elké-
szitése, terités és felszolgalas.

- A lakdkoérnyezet jellegzetes ételei.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

8. tétel

Csoportositsa az élelmiszer-feldolgoz4ds nyersanyagait! Mutassa be a lakékérnyezetében

megtermelt élelmiszer nyersanyagokat, ezek értékesitési lehetoségét!

Kulcsszavak, fogalmak:

- Fogalmak: élelmiszer, élelmiszer-feldolgozas, nyersanyag, félkész, félig feldolgozott
termék, késztermék.

- Az élelmiszer-feldolgozas allati-, n6vényi- és dsvanyi eredetli nyersanyagai.

- A lakdkdrnyezetben megtermelt élelmiszer nyersanyagok és értékesitésiik lehetdségei:
nyersanyagként értékesités végfelhasznalonak, értékesités piacon, vendégasztal szol-
galtatéssal.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

9. tetel

Mutassa be az élelmiszer nyersanyagok, félkész- és kész élelmiszerek romlasjelenségeit!

Kulesszavak, fogalmak:

- Az élelmiszer feldolgozas célja: ndvényi, allati és asvanyi nyersanyagok mindségének,
fogyaszthatdsdganak megorzése.
- A romlésjelenségek:
- fizikai romlasok (gyiimolcsok héjanak rancosodasa, szinelvaltozas)
- kémiai romlésok (avasodas)
- mikrobioldgiai romlasok (penészesedés, erjedés).
- A romlasjelenségek okai (tarolas, szallitas, raktarozas, helytelen feldolgozas).
- A kéros elvaltozasok észlelése (szin-, szag- 4llomanyvaltozas).

Eredetlvel mindenhan mogeova=5
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

10. tetel

Mutassa be a Kisiizemi élelmiszer-feldolgozas soran alkalmazhaté tartésitasi eljarasokat!
A tartositasi eljarasok milyen valtozasokat okoznak a nyersanyagok beltartalmi értékei-

ben?

Kulesszavak, fogalmak:
- Elelmiszertartésitasi médok: hékezelések, hbelvonésos tartdsitasok, vizelvondsos tar-
tositasok, kémiai tartositasok, mikrobioldgiai tartdsitasok jellemz6i, hatasuk.

- Az élelmiszerek biologiai- és élvezeti értékének valtozasai a tartdsitasok soran (nyers
jelleg megsziinése, szin-, iz- dllomanyvaltozas, vitamintartalom csdkkenése).

i



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

11. tétel

Ismertesse a tej kémiai osszetételét, mindségi eldirasait! Mutassa be a nyerstej kezelését

kisgazdasigban! Ismertesse a kisiizemi tejfeldolgozas készitményeit!

Kulcsszavak, fogalmak:
- A tej Osszetétele.

- A nyerstej kezelése: hiités, homogenizalés, pasztérozés.

- A hokezelés célja, paraméterei, a hokezelési modok.

- A héelvonas célja, médjai.

- A fogyasztoi tej készitése.

- A savanyu tejkészitmények, tejszinkészitmények, vaj, tiro, sajt készitése kislizemi ko-
rilmények kozott.

Eredetlvel mindenbon megegyeczd
hiteles mésolat. m



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

12. tétel

Mutassa be a Kisiizemi disznévagas folyamatat, miiveleteit! Ismertesse a sertés kereske-
delmi husrészeit! Mutassa be a sertésbdl Kisiizemi koriilmények kozott készitheté huské-

szitményeket, készitésiik mitveleteit!

Kulcsszavak, fogalmak:

- A sertésvagas miiveletei: kabitas, szuras, elvéreztetés, testfeliilet tisztitdsa, bontas, ha-
sitds, szalonna lehizas, kotelez6 allatorvosi vizsgalatok, az éllati test el6htitése.

- A sertés husrészek elnevezése.

- Kislizemi kériilmények kozo6tt késziilo huskészitmények: kolbasz, szaldmi, pacolt fiis-
tolt és pacolt fustolt-fétt husok, majas készitmények, hurkafélék, szalonnak, sertészsir,
stilt huskészitmények.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szoébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

13. tétel

Csoportositsa a tartésitott gyiimoleskészitményeket! Ismertesse a készitésiikhoz alkal-
mazhaté tartésitasi eljarasokat! Mutassa be a gyiimoleskészitmények készitését kisiizemi

koriilmények kozott!

Kulesszavak, fogalmak:

- A gyiimoleskészitmények: lekvarok, izek, dzsemek, beféttek, gylimdleskocsonyak és —
sajtok, ivolevek, gyiimolcsszorpok, kandirozott gylimolesdk, szaritmanyok és aszal-
vanyok, fagyasztott gylimolcsok.

- A gyiimdlcskészitmények készitésének miiveletei: eldkészitd miiveletek, elkészités,
tartositas, tarolas.

- Alkalmazhaté tartositasi eljarasok: hdkezelés, hdelvonas, vizelvonas, tartdsitoszerek-
kel tartdsitas, hiités, fagyasztas.

- Gyumolceskészitmények készitése kisiizemi korillmények kdzott.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

14. tétel

Csoportositsa a tartositott zoldség készitményeket! Ismertesse az alkalmazhato6 tartosi-

tasi eljarasokat! Mutassa be a zoldség készitmények készitését kisiizemi koriilmények

kozott!

Kulcsszavak, fogalmak:

Z61ldségkészitmények: savanyisagok, sos 1ében tartdsitott z6ldségfélék, lecso, paradi-
csom ivolé, tejsavas tartdsitassal készilt savanyt kaposzta, kovaszos uborka, sézott-,
aszalt-, szaritott és fagyasztott zoldségkészitmeények.

Z0ldségek tarolasa hiitéssel, és a téli tarolés.

Z06ldségkészitmények készitésének miiveletei: nyersanyagok elokészitése — valogatas,
mosas, tisztitas, kifejtés, darabolés, apritas, felont6lé készitése, tivegek elokészitése,
tartositasi eljarés.

Zoldségkészitmények készitése kistizemi koriilmények kozott.
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szobeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

15. tétel

Sorolja fel hazank térténelmi borvidékeit! Mutassa be a borfajtakat és a borkészités 1¢-

péseit! Mutassa be a bor értékesitésének lehetéségeit!

Kulcsszavak, fogalmak:

- Magyarorszag torténelmi borvidékeinek felsorolésa.

- A bor fogalma, borfajtak a bortérvény meghatarozasa alapjan.

- Fehér-, voros- és rosé borok készitésének 1épései.

- A borturizmus fogalma €s lehetdségei.

- A bor értékesitésének szabalyai (pincekdnyv, zarjegy) és lehetdségei.
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenyseg

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

16. tétel

Mutassa be a falusi-, tanyai vendéglatas soran értékesitheté hagyomanyérzo termékeket,

hungarikumokat!

Kulcsszavak, fogalmak:

- Fogalmak: hungarikum, hagyomany6rzé termékek, Magyar Ertéktar, Helyi Ertéktar,

- Hungarikumok és értékesitésiik a falusi turizmus keretében: palinka, fiiszerpaprika,
hagyma, tepertés pogacsa, r0gos turo.

- Hungarikumok és helyi termékek értékesitési lehetdségei.
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Szakkeépesités: 34 621 01 Gazda

Szodbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

17. tétel

Ismertesse a kisiizemi élelmiszer-feldolgozas sajatossagait, feltételeit! Mutassa be, mi-

lyen termékek allithatok el6 vendégasztal szolgaltatashoz!

Kulcsszavak, fogalmak:

- Az élelmiszer-feldolgozé vallalkozés inditasanak feltételei, engedélyeztetése (jogsza-
balyi el6irasok).

- Az élelmiszer-feldolgozé vallalkozas 1étesitésének személyi és targyi feltételei.

- Jovedelem kiegészitést szolgald, vendégasztal szolgaltatds soran értékesithetd élelmi-
szerek.

Spads
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szébeli vizsgatevékenység

A szodbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

18. tétel

Ismertesse a higiénia fogalmat és a kisiizemi élelmiszer-el6allitas higiénia kovetelménye-

it!

Kulesszavak, fogalmak:

T4

Fogalmak: higiénia, személyi-, 1étesitményi-, targyi- higiénia, az élelmiszer-el6allitas
higiéniaja,

A személyi higiénia kdvetelményei.

Az élelmiszer-feldolgozo helyek, berendezések és eszkdzok higiéniai kdvetelményei.
Higiéniai kovetelmények a kistizemi élelmiszer-el6allitas soran.



Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szo6beli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészitd tevékenység elméleti ismeretei

19. tétel

Ismertesse az élelmiszerbiztonsagi szabalyozast! Mutassa be egy lakokérnyezetében ta-
lalhaté élelmiszer-feldolgozé Kisiizemében késziilo élelmiszer eléallitasanak Jo Gyartasi

Gyakorlatat!

Kulcsszavak, fogalmak:

- A min6ség fogalma, az élelmiszermindség meghatarozasa.

- Az élelmiszermindséget meghatarozé tényezok: biztonsag, taplalkozasi érték, élvezeti
érték, egyéb értéket noveld tulajdonsagok.

- Az élelmiszermindséget befolyasolo tényezOk: nyersanyag mindsége, gyartastechno-
16gia, technol6giai fegyelem, személyi- és gyartasi higiénia, mindségiigyi szabalyozas,
jogi szabalyozas.

- Mindségiigyi ismeretek: a J6 Gyakorlatok és a HACCP lényeges elemei.

Erzdetlvel mindenhan megegyszd
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda

Szdbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei

20. tétel

Mutassa be az élelmiszerlanc szabalyozast! Mutassa be egy lakékdrnyezetében megter-
melt élelmezési nyersanyag utjat és élelmiszerlanc szabilyozasat a szant6foldtol az aszta-

lig!

Kulcsszavak, fogalmak:

- Mindségligyi alapfogalmak: a mindség fogalma, élelmiszerek mindsége, a mindseget
befolyasold tényezdk, az élelmiszerek mindségére hatd tényezok.

- Az élelmiszerbiztonsag, az élelmiszerlanc, az élelmiszerlanc szabélyozas (t6rvény az
élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérol).
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Szakképesités: 34 621 01 Gazda
Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Kiegészit6 tevékenység elméleti ismeretei
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